MARDI 16 JUIN 2026 — ATELIERS PCOM

Datameal Days 2026

AU MENU

ATELIER 1
Transversalité métiers de DATAMEAL
ERP PCOM

Maitriser son champ de compétence, comprendre les
dépendances.

ATELIER 2

Bénéficier du meilleur de DATAMEAL
Exploiter au mieux DATAMEAL ERP PCOM.

ATELIER 3

Le régime / L'alimentation

thérapeutique
Maitriser ce concept clé et gérer au mieux les prestations
réalisées pour ses clients, ses convives.

ATELIER 1
Transversalité métiers de DATAMEAL ERP
GPROD

Maitriser son champ de compétence, comprendre les
dépendances.

ATELIER 2 [ CONTENU AU CHOIX* ]

Bénéficier du meilleur de DATAMEAL
Exploiter au mieux DATAMEAL ERP GPROD.
ou

Générer un plan de production

ATELIER 3 ( conTeNu Au cHoIx* |

La gestion des expéditions

Outils, automatismes et gestion documentaire.

ou

La gestion des fiches plats

Bon d’économats ou organisation de la production par la
gestion d’assemblage de mise en place.

JEUDI 18 JUIN 2026 - Suite GPROD

' Grabels (34)

ATELIER 7
Sécurité et tracabilité dans DATAMEAL
ERP GPROD

Mettre en place des auto-contréles.

ATELIER 8 [ conTENu AU cHoIx* |
Gérer les utilisateurs et groupes dans

DATAMEAL
ou
Gérer les réceptions dans DATAMEAL

ATELIER 9
Les historiques et tracabilité (numéros
de lots) en GPAO

Les trouver, les comprendre, les exploiter, aller au-dela...

ATELIER 4

Comprendre I'historisation des

commandes

* Exploiter et analyser les historiques de commandes
d'effectifs et de plats

* Exploiter l'outil d'analyse natif dans DATAMEAL ERP
PCOM

« Aller au-dela: Bénéficier de ['exploitation directe des
données d’activités de commandes alimentaires

ATELIER 5 ( conTeNu Au cHOIX* ]

Sécurité, tracabilité, mode dégradé
(éditions de sauvegarde) dans

DATAMEAL ERP PCOM

Gérer les historiques d'exploitation dans DATAMEAL
Mettre en place une stratégie d'auto-controéles.

ou

Gérer la complémentation alimentaire.
Approche nominative et collective. Commande cadrée ou
non cadrée.

MERCREDI 17 JUIN 2026 — ATELIERS GPROD

ATELIER 4 (__cONTENU AU cHoIx* ]

La gestion de production, seul ou en
équipe

Les scénarios, opportunités et limites.

ou

Le plan de production
Décaler manuellement ou automatiquement les productions.

ATELIER 5

Gérer le déréférencement d'un produit
simplement

ATELIER 6 | conTeENu Au cHOIX* ]

Communiquer efficacement avec le
support

Gagner en efficacité lors des échanges.
ou

Passer une commande a un fournisseur

. Soirée

énementielle

*Les contenus des ateliers sont susceptibles d’étre modifiés selon le nombre de participants.

Je m’inscris !

JEUDI 18 JUIN 2026 -

Regards croisés sur la restauration

collective de demain
Table ronde prospective & ateliers collaboratifs.

La restauration collective traverse une période de
transformation profonde. Plutét que d'y répondre seuls,
nous vous proposons d’en discuter collectivement, a
partir de situations réelles et de retours terrain.

+ Ateliers en petits groupes
+ Témoignages clients
* Restitution collective

A l'issue de ces échanges, nous compilerons les
enseignements clés dans un Livre Blanc. collaboratif,
reflet des préoccupations et visions du terrain
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https://datameal.evalandgo.com/f/398761/4qV4PJn6NXdnBZFS42JNUx
https://datameal.evalandgo.com/f/398761/4qV4PJn6NXdnBZFS42JNUx
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